
CATERINGMOGELIJKHEDEN  
OP STAND 



Jaarbeurs brengt mensen bij elkaar
Al meer dan 100 jaar verzorgen wij voor organisatoren, exposanten
en bezoekers de catering. Van een lunch afgeleverd op de stand, een 
vakkundige barista, tot een volledig verzorgde borrel. Het hospitality 
team geeft graag een passend advies voor je beursdeelname. 

Lekker eten en drinken verbindt
Wij geloven in de kracht van ontmoeten. Van elkaar in de ogen 
kijken, de hand schudden en elkaar beter leren kennen. Er gaat 
niks boven een inspirerende lunch, een sterke espresso voor een 
collega of een fris biertje voor jouw klant; aan tafel vinden de 
mooiste gesprekken plaats. 

Goed eten voor een succesvol evenement
Bij goed eten denken wij aan duurzaam en gezond, van goede 
kwaliteit en natuurlijk van lokale leveranciers. 

Jaarbeurs gelooft in een wereld waarin we zorgvuldig omgaan 
met elkaar en onze omgeving. Wij voelen ons maatschappelijk 
betrokken, zijn ons bewust van onze omgeving en de impact die 
wij nu op de toekomst hebben.

J A A R B E U R S  H O S P I TA L I T Y O N Z E  C U L I N A I R E  
M O G E L I J K H E D E N
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Duurzaam Lokaal Gezond Kwaliteit

1. DELI DELIVERY

2. DELI PREMIUM

3. SPECIALS

4. EIGEN CATERING 
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1 .  D E L I  D E L I V E R Y

Welkom bij de catering bezorgmogelijkheden van de Jaarbeurs! Wij maken het eenvoudig om je tijdens de 
beursdeelname te voorzien van heerlijke catering. Met onze flexibele opties kun je zowel voorafgaand aan het 
evenement als tijdens de beurs catering bestellen.
Kies uit een diverse gerechten en dranken, die direct naar de stand worden gebracht.

 
W E B S H O P  

Voorafgaand aan beurs
In onze webshop vind je een uitgebreid assortiment 
aan eten, drinken en andere benodigdheden die 
nodig zijn voor op de stand. Of je nu op zoek bent 
naar smakelijke catering, verfrissende dranken of 
essentiële materialen.

1 2  W A I T E R  

Tijdens beurs
Tijdens de beurs kunt u ook gebruikmaken van onze 
snelle service via 12Waiter. Dit maakt het eenvoudig 
om op elk moment tijdens de beurs extra catering te 
bestellen.
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2 .  D E L I  P R E M I U M

Of het nu gaat om een dag arrangement, smaakvolle ontbijtsessies, uitgebreide lunches, sfeervolle 
borrels, feestelijke diners of een combinatie hiervan, wij zorgen ervoor dat alles tot in de puntjes is 
geregeld. Onze hostessen zorgen ervoor dat jouw gasten niets tekortkomen en volledig kunnen 
genieten van de ervaring die jij hen wilt bieden.

Voor vragen of advies, kun je mailen naar hospitality@jaarbeurs.nl

D A G  A R R A N G E M E N T

De gehele dag verzorgen onze medewerkers de catering op stand. Wij 
dragen zorg voor jou en je gasten, zodat het aan niets zal ontbreken.

M O M E N T S

Denk hierbij aan een ontbijt, lunch of diner; met een divers assortiment aan 
items. diverse vruchtensappen.
 

B O R R E L  &  B I T E S

Wij verzorgen alles, van heerlijke hapjes en verfrissende drankjes tot 
professionele bediening. Creëer een ontspannen sfeer voor netwerken en 
gesprekken met uw gasten. Laat ons u helpen om deze borrel tot een 
succes te maken!

mailto:hospitality@jaarbeurs.nl
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B A R I S TA

Onze gastvrije barista’s voorzien de 
bezoekers van heerlijke koffie en thee 
specialiteiten. Ze zijn professioneel, gastvrij 
en zorgen ervoor dat de gasten hartelijk 
ontvangen worden op de stand. 

 

3 .  S P E C I A L S

Wil je een echte publiekstrekker op je stand of je bezoekers een warm welkom heten? Wij bieden 
een scala aan unieke specials die gegarandeerd de aandacht trekken. Denk aan een professionele 
barista, een smoothiebar, of de zoete verleiding van een stroopwafelkraam.

Onze specials zorgen niet alleen voor een geweldige sfeer, maar maken van jouw stand dé plek 
waar bezoekers willen zijn.

 

S T R O O P W A F E L S

Door de heerlijke geur van verse 
stroopwafels worden de bezoekers van de 
beurs naar de stand getrokken. Ook zijn er 
verschillende mogelijkheden voor de 
branding van bijvoorbeeld de uitgifte of 
servetten.
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4 .  E I G E N  C AT E R I N G

Uiteraard is ook het mogelijk om zelf catering te verzorgen. 
Echter zijn er wel een aantal zaken waar rekening mee 
gehouden dient te worden:

• Catering moet voldoen aan de meest actuele regelgeving 
van ARBO, allergenenwetgeving en HACCP. 

• Je bent zelf verantwoordelijk voor voldoende stroom 
capaciteit. Onze afdeling brandveiligheid loopt rond om 
te checken. 

Eigen catering dient te worden gemeld via hospitality@jaarbeurs.nl.

E X T E R N E  C A T E R A A R  

Wanneer er wordt gewerkt met een 
externe cateraar, berekenen wij 20% 
afdracht over het food & beverage 
gedeelte van de factuur. Voor een 
correcte financiële afhandeling 
ontvangen wij uiterlijk 10 
werkdagen voorafgaande aan de 
beurs de factuur van de cateraar 
waarmee er samen wordt gewerkt.

E I G E N  C A T E R I N G  

Wanneer je zelf de catering 
verzorgt, berekenen wij per dag een 
bijdrage. Deze kosten zijn 
afhankelijk van de grootte van de 
stand (zie tabel). 

Catering activiteit Stand ≤ 25 m2 Stand ≤ 50 m2 Stand ≤ 100 m2 Stand ≥ 100 m2

Drankverzorging € 200,00 € 250,00 € 500,00 € 750,00 

Snacks € 75,00 € 125,00 € 200,00 € 400,00 

Lunch/diner/borrel € 200,00 € 350,00 € 750,00 € 1.500,00 

Complete dag 
catering

€ 400,00 € 650,00 € 1.000,00 € 2.000,00 

mailto:hospitality@jaarbeurs.nl


5 .  S A M P L I N G

Wij spreken over sampling wanneer een product onderdeel is van de marketingcampagne en aansluitend 
een directe connectie heeft met het beursdoel. De samples die worden uitgedeeld zijn enkel voor de 
standbezoekers, om te proeven, met als doel de klant kennis te laten maken met het product. Dit dient 
met één hap of slok te consumeren te zijn. Het uitdelen van blikjes en/of flesjes valt niet binnen deze 
kaders en is niet toegestaan. 

Op het aanbieden van samples zijn een aantal voorwaarden van toepassing: 

• Een sample dient te allen tijde gratis verstrekt te worden

• De standhouder is verantwoordelijk voor de afvalverwerking

• Jaarbeurs gaat ervan uit dat de HACCP regels nageleefd worden bij het verwerken en bewaren 
van het product

Het aanbieden van samples aan standbezoekers, binnen bovengenoemde kaders, is kosteloos.
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Allergenen

Bij de Jaarbeurs proberen wij altijd zo veel mogelijk rekening 
te houden met de aangegeven allergenen. We hebben een 
aantal allergenen waar we (bijna) volledig aan kunnen 
voldoen.

• Gluten vrij 
• Lactose vrij 
• Noten vrij (niet vrij van sporen)
• Halal (alleen vegetarische opties beschikbaar) 

Alle overige allergenen kunnen wij helaas niet garanderen. 
Mocht je een allergie of dieetwens hebben kun je deze 
doorgeven, wij zullen dan kijken naar een passende 
mogelijkheid. 

Vegetarisch & vegan 

Jaarbeurs gelooft in een wereld waarin we zorgvuldig 
met elkaar en onze omgeving omgaan. Waarbij de 
impact op de aarde wordt verminderd door het 
hergebruik van grondstoffen en opwekken van groene 
energie. Wij verduurzamen onze catering zoveel 
mogelijk. We serveren  voornamelijk vegetarische 
gerechten bij onze cateringopties. Daarnaast 
ontwikkelen we nieuwe menu’s samen met topchefs en 
onze partner Greendish. Zo hebben we verschillende 
opties in vegetarische en vegan lunches, diners en nog 
veel meer! 



VOOR VRAGEN OF PERSOONLIJK ADVIES, NEEM CONTACT MET 
ONS OP VIA HOSPITALITY@JAARBEURS.NL 

MET CULINAIRE GROET, 
TEAM HOSPITALITY

mailto:Hospitality@jaarbeurs.nl
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